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CenaMenu



2

Polpo con mousse di patate al lime,
pomodoro confit e terra d’olive taggiasche

Carpaccio di manzo
con insalata riccia, salsa al parmigiano

e migole di pane al rosmarino

Risotto ai frutti di mare
con polvere d'alga

Risotto al timo e limone
mantecato con caprino

Filetto d’orata alla ligure
con patate

Vitello sfilacciato
con la sua salsa e zucchine saltate alla menta

Antipasto

Primo

Secondo

Dolce o Torta

CONDIVISO AL TAVOLO

PROPOSTA1̃̃
40€

Un piatto a scelta per portata

Beverage escluso
Gruppi da minimo 12 persone

Tiramisù della casa – 6€ cad

Macedonia di stagione – 5€ cad

Torta a scelta
da 6€ a 10€ cad in base a richiesta



3

Tartare di tonno
alla mediterranea

Vitello tonnato

Antipasto

Calamarata con pesto di pistacchio,
tartare di gambero e la sua essenza

Risotto allo zafferano
e polvere di liquirizia

Trancio di ricciola
su crema di patate, cipollotto arrostito e quinoa soffiata

Coscia d’anatra confit,
caramello agli agrumi e porro stufato

Primo

Secondo

Dolce o Torta

PROPOSTA

60€
Un piatto a scelta per portata

Beverage escluso
Gruppi da minimo 12 persone

˜2˜

Tiramisù della casa – 6€ cad

Macedonia di stagione – 5€ cad

Torta a scelta
da 6€ a 10€ cad in base a richiesta
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Vini carta dei

CARTA VINI AGGIORNATA ALL' 11/07/24

Bollicine
valdo
Prosecco Valdobbiadene DOC
Millesimato "etichetta nera" Extra Dry

prior bortomiol
Prosecco Valdobbiadene superiore
Millesimato DOCG Brut	 30

tenuta travaglino
Cuvée 59 Brut Oltrepò Pavese
metodo classico DOCG
Pinot nero 80%, Chardonnay 20%	 50

bellavista
Brut DOCG Franciacorta	 80
Alma Grande Cuvée

bellavista
DOCG Franciacorta	 100
Vendemmia Rosé

dom pérignon	
Brut Vintage AOC	 380

louis roederer
Brut Premier AOC	 120

louis roederer
Brut Rosé Millésimé AOC	 170

moët & chandon
Brut "Réserve Impérial" AOC	 120

moët & chandon
Demi-sec "ICE Impérial" AOC	 150

25

Vini Rosé

emanuele rolfo roero
Rosè Nebbiolo in purezza		  28

PIEMONTE

château minuty
M Côtes de Provence

FRANCIA

38

Vini Bianchi

Vini Rossi

cantina boriassi
Vermentino 100% “Colli di Luni“
DOC 2023 Bio	 25

cantina i cerri
Vermentino 100% "Cian dei Seri“ 2023
IGT Liguria di Levante			  32

la cappelletta
Vermentino DOC Portofino	 48

la polenza viticoltori in corniglia
Polenza “Cinque Terre” DOC	 28

piansoprano guidi
Pigato DOC Riviera Ligure di Ponente	 30

cantina i cerri
Albarola in purezza “Poggio alle Api”
2023 IGT Liguria di Levante	 32

rocca delle macie
“Campo Maccione”
Morellino di Scansano DOCG		 25

LIGURIA

TOSCANA

borgo conventi
Ribolla Gialla IGT	 30

livio felluga
“Sharis” Bianco delle Venezie IGT	 35

borgo conventi
Pinot grigio DOC Isonzo	 30

tenuta travaglino
Campo della FoJada Riesling Renano
100% Oltrepò Pavese DOC	 28

TRENTINO - ALTO ADIGE

LOMBARDIA

FRIULI VENEZIA GIULIA

marchesi antinori
Fichimori Rosso IGT Salento	 25

PUGLIA

st. michael - eppan
Gewürztraminer Südtirol DOC	 30



Viale Ammiraglio Canevaro, 16038
Santa Margherita Ligure (Genova)

Info e prenotazioni
Ristorante e Terrazza: +39 347 612 6330

Contatti


